
Neujahrsmenü



Warmes und kaltes Buffet
Aufschnitt aus ausgewählten Wurstwaren und Schinken

Tatarbeefsteak mit ausgewähltem eingelegtem Gemüse

Auswahl an vegetarischen Snacks

Gefüllte Eier mit Kaviar

Kalter schottischer Lachs mit Gurken

•
Consommé vom Rind mit Grießnockerln

Hausgemachte Pilzsuppe

•
Hirschrücken mit Preiselbeersauce

Kartoffelwähe mit Sauerrahm

Kalbsmedaillons mit Pokljuka-Steinpilzen-Sauce

Brotsoufflé

Frittiertes Hähnchenfilet in Semmelbröseln mit Parmesan

Gekochtes saisonales Gemüse mit Olivenöl

Pochiertes Zander-Filet von Zupan

Kräuter-Risotto mit gebackenen  
Äpfeln und Tomatenconcassé

Vor den Gästen zubereitet

Ribeye Steak mit Kräuterbutter und Salzblüte

Gerstenrisotto mit Gemüse

Pasta mit Hummer und Garnelen in Kokossauce

•
Geschnittenes Obst mit Akazienhonig

Eis und Sorbets

Auswahl an Torten, Cremes und Kuchen

Nach Mitternacht

Kalbsragout

Neujahrs-Mini-Kohlrouladen (Sarma)

Auswahl an lokalen Käsesorten mit Nüssen und Honig


