Bvwnch

Gozdni okusi

) NEDELJA, 4.10. 2026

Hladne predjedi

Meso iz tunke - ptujski luk,
domaca gorcica, bucno olje

Stajerski goveji jezik z bu¢na vinaigrette omaka

Jesenski narezek po ptujsko -
domace suhe mesnine, zaseka,
zorjeni kmecki sir, vlozena zelenjava

Dimljena postrv — hrenova pena,
jabolko, kisla smetana, drobnjak

Ajdov mousse s skuto — prazeni orehi, bucno olje

Jesenska solata v kozarcku iz peCene
pese - kozji sir, orehi, jabolcni kis

Juhe

Cista goveja juha po Stajersko — domacéi rezanci,
korenasta zelenjava, drobnjak, jetrni cmok

Kremna gobova juha - jurcki, meSane jesenske
gobe, kisla smetana, ajdovi zganci

Glavne jed;
Pocasi pecena svinjska vratovina z
omako ptujske cebule in belega vina

Telecja rulada po Stajersko z zelisci,
Spinaco in nezno telecjo omako

Cena na osebo

29,80 €

Rezervacije: Recepcija Grand Hotela Primus
02 74 94 506, hotel.primus@terme-ptuj.si

Sava Turizem d.d.-Terme Ptuj, Pot v toplice 9, 2251 Ptuj, ID za DDV: S153667409
Vse cene so v EUR, skladno z zakonom in vsebujejo DDV.

otroci od 6. do 12. leta

21,9 €

™ 12.00 -15.00

PisCanec po ptujsko z prazeno ptujsko
cebulo in marinirano v ptujski omako

Jesenska divjacinska plecka v omaka
rdecega vina, brinove jagode in brusnice

PecCena krvavica s karamelizirano jabolko

Priloge
Prazen krompir s ptujsko Cebulo in zelisci
Ajdovi struklji s skuto
Matevz, krompir, beli fizol in bucno olje
Duseno kislo zelje z jabolko in hrustljavi ocvirki

PecCena jesenska zelenjava

Priprava jedi pred gosti

Stajerska goveja pecenka

Sladice
Panna cota v kozarcu z gozdnimi sadezi

Borovnicevi minjoni s cokolado
Torta z gozdnimi sadezi
Medena pita z gozdnim medom
Kostanjeva rolada

LesSnikove tortice

otroci do 6. leta

brezplacno
v spremstvu odraslih oseb
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