
Menù di  
Capodanno



Buffet caldo-freddo
Affettato di carni secche e prosciutti

Tartare di manzo con verdure sottaceto selezionate

Selezione di spuntini vegetariani

Uova farcite con caviale

Salmone scozzese freddo ricoperto di cetrioli

•
Consommé di manzo con gnocchi di semola 

Zuppa di funghi fatta in casa

•
Carré di cervo con salsa di mirtilli rossi 

Torta di patate con panna acida 

Medaglioni di vitello in salsa con funghi porcini di Pokljuka

Soufflé di pane

Petto di pollo fritto impanato con pangrattato e Parmigiano 
Reggiano

Verdure stagionali cotte con olio d’oliva 

Filetto di lucioperca affogato

Risotto alle erbe con mele arrosto e concassé di pomodoro

Preparazione davanti agli ospiti

Ribeye Steak con burro alle erbe e fior di sale 

Risotto d’orzo con verdure 

Pasta con aragosta e gamberetti in salsa al cocco

•
Macedonia di frutta con miele di acacia

Gelati e sorbetti

Torte, creme, mousse e crostate assortite

Dopo la mezzanotte

Zuppa di vitello

Mini sarme di Capodanno

Selezione di formaggi locali con noci e miele


