
Menù di  
Capodanno



Buffet caldo-freddo
Prosciutto del Carso con verdure sottaceto

Salmone scozzese affogato con cetrioli  
freschi e salsa di mele fredda

Tartare di manzo su blini alle erbe ed emulsione di senape

Gamberetti adriatici fritti con erbe  
aromatiche e salsa al peperoncino

Terrina di verdure e formaggio con uva

Mini spiedini di mozzarella di Bufala  
con pomodori ciliegini e crema di basilico

•
Consommé di manzo con Royal con tartufo e verdure

Zuppa cremosa di zucca con crostini speziati  
tostati e olio di semi di zucca Kocbek

•
Controfiletto di maiale avvolto nella pancetta in salsa di pepe

Cosce di pollo ripiene con funghi porcini  
e pinoli in salsa di formaggio

Medaglione di cervo con salsa al porto e mirtilli rossi

Filetto di scorfano Orly fritto con mandorle

Verdure glassate all’olio d’oliva

Tris di štruklji fatti in casa

Risotto alle erbe con mele

Patate novelle al forno con erbe provenzali

Preparazione davanti agli ospiti

Filetto di branzino di Pirano al forno con  
verdure grigliate e salsa bianca di pesce

Costata di manzo Black Angus (cowboy steak)  
con salsa alle erbe aromatiche

Fusi istriani con salsa di spugnole

•
Macedonia di frutta con miele di acacia

Gelati e sorbetti

Torte, creme, mousse e crostate assortite

Dopo la mezzanotte

Mini sarme di Capodanno

Zuppa di gulasch

Selezione di formaggi locali ed esteri con frutta secca


